Kleine Appetitanreger

Gegrillter Radicchio &

Feldsalat, Schmand, Birne, Walnuss 12,90
auf Wunsch mit:

Ziegenkise + 5,50
Maishiahnchenbrust + 9,90
Streifen vom Rumpsteak + 12,50
hausgebeiztem Lachs + 9,90
Ein halbes Dutzend Schnecken iiberbacken

Krauterbutter, 2 Scheiben Toastbrot 9,90
Mariniertes Tatar vom Rind

Gewiirzgurke (2), grober Senf, Eigelb, Parmesancreme, gerostetes WeiBbrot 16,90
Marktfrischer Blattsalat der Saison & 8,90
Aus der Suppenkiiche

Bouillon vom Kalbstafelspitz, mit Streifen vom Kriuterpfannkuchen 7,90
Frankische Leberknodelsuppe, Schwimmerli 7,90
Juliusspital Silvanerrahmsuppe, Zimtcroutons & 8,90

Vegane Y und vegetarische & Gerichte

Gnocchi &
BlauschimmelsoBe, eingelegte Birne, Walnuss 19,90

Mariniertes Kartoffel-Ofengemiise \'

Kiirbisschaum, gerostete Kiirbiskerne 18,90
auf Wunsch mit:

Ziegenkise + 5,50
Maishihnchenbrust + 9,90
Streifen vom Rumpsteak + 12,50
hausgebeiztem Lachs + 9,90
Salate

GroBer Salat

Hausdressing, Kresse, Tomate, Gurke, Karotte, gerostete Kerne V , gekochtes Ei & ) 13,90

auf Wunsch mit:

Ziegenkiise + 5,50
Maishiahnchenbrust + 9,90
Streifen vom Rumpsteak + 12,50
hausgebeiztem Lachs + 9,90

alle Salate werden mit 3 Scheiben Steinofenbaguette serviert

Alle Preise dieser Speise- und Getrankekarte sind in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.

Kiichenoffnungszeiten: durchgehend warme Kiiche
von 11:30 Uhr bis 21:15 Uhr; kleine Gerichte ) bis 22.00 Uhr




Unser Klassiker

o o o
Zartes Gulasch vom Spessart Wildschwein W **
Spitzle, Haselnuss, Preiselbeeren 28,90

Original ,,Wiener Schnitzel“ vom Kalbsriicken ***
Zitronenscheibe, Sardellenring, Kapernapfel, Preiselbeeren, Bratkartoffeln 29,90

o . Ly
Sauerbraten vom Spessart Wildschwein o« **

Blaukraut, KartoffelkloB 27,90
Maishihnchenbrust
Preiselbeerjus, Speckrosenkohl (s, Haselnuss, Kartoffel-Selleriepiiree 26,90

Zweierlei vom Rind
Ochsenbacke und kleines Rumpsteak, Schmorgemiise, Kartoffelrdstzwiebelpiiree 29,90

Lunser“ Knoblauchsteak vom Schwein
mariniertes Nackensteak, KnoblauchsoBe, hausgemachte Krauterbutter, Bratkartoffeln 19,90

Zartes, paniertes Schweineschnitzel **
Zitrone, Pommes frites 19,90

Schweineschnitzel ,,Cordon bleu“
Schinken ), Bergkase, Zitrone, Pommes frites 22.50

Frinkisches Hochzeitsessen vom Kalbs Tafelspitz **
gekochtes Kalbfleisch, MeerrettichsoBe, Preiselbeeren, Schmelze, Bandnudeln 25,90

1 Paar Friankische Bratwiirste ;.
Sauerkraut, 1 Scheibe Bauernbrot ) 15,90

Blaue Zipfel, 1 Paar Frankische Bratwiirste o **
Essig-Wein Sud, Wurzelgemiise, 1 Scheibe Bauernbrot ) 14,90

. . o
1 Paar Wildbratwiirste ;) "o
Blaukraut, Kartoffelpiiree 19,90

Geschmorte Hasenkeule *
Quitte, Blaukraut, Kartoffelklof3 ) 24,90

* Kann Schrotkugeln enthalten. Empfinden Sie dies bitte nicht als Mangel, sondern als Qualitatsmerkmal, die Gewissheit zu haben, dass
dieses Wild aus freier Natur kommt. Wild ist bei uns keine Zuchtware, es wird nach Waidmannsart erlegt.

Zusatzlich ab 15.00 Uhr

Hausgemachter ,,Frinkischer Gerupfter® &
Camembert angemacht mit Butter, Sahne, Paprika, Juliusspital-WeiBwein, Zwiebeln,
dazu Salzstangen, 2 Scheiben Bauernbrot ) 11,90

Portion Kisewiirfel )
Trauben, Niissen, Salzgebick & ) 11,90

Vesperplatte .59
hausgebeiztem Lachs, gerauchertem Forellenfilet, Wildschinken, Wildschwein-Leberwurst,
Wild- Salami, Edelpilzkise, angemachtem Camembert, Gewlirzgurke, Tomaten,

Sahnemeerrettich, Butter, 2 Scheiben Bauernbrot, 3 Scheiben Steinofenbaguette 19,90

** - Kleine Portion moglich (€ 1,50 glinstiger)
*¥** _ kleine Portion moglich (€ 5,00 giinstiger)

V - Vegan

@ - Vegetarisch




Fisch von der Fischzucht Wagner aus Zellingen cj)l

Filet vom Zander
Speck (5.8, Rahmsauerkraut, Rostkartoffeln 28,90

Forelle »gebraten« oder »blau« {j{
Salzkartoffeln, wahlweise mit zerlassener Butter oder Sahnemeerrettich (s) 28,90

15 Karpfen »blau« oder gebacken 2

mit zerlassener Butter oder Remouladen Sauce, dazu Salzkartoffeln 28,90
Extras:

Bratkartoffeln, Pommes frites, Bandnudeln, Salzkartoffeln, Piiree 5,50
Sauerkraut, Blaukraut, Speckrosenkohl (s,s), Schmorgemiise 5,50
Zerlassene Butter, Sahnemeerrettich s), KartoffelkloB ), Bratensof3e 3,50
Stiick Butter 20 g 1,50
1 Scheibe Brot 1,00
3 Scheiben Steinofenbaguette 3,50
Cuvert extra (Teller, Serviette, Besteck) 3,50
Der siiBe Abschluss

Mandarinensorbet &

Kasekuchencreme, Buttercrumble ) 11,90
Tonkabohnen Créme Brilée & ) 9,90

»Juliusspital-Affogato* <&
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis ) 5,90

Schokomousse &
Gewiirzkirschen, Sahne, Mandelkrokant ) 10,90

Zum Dessert empfehlen wir Thnen

| nﬁﬂlfg() n

Unsere Kaffeespezialititen sind zu 100% Bio und fair

Diese erhalten Sie auch entkoffeiniert (von Alfredo Kaffee)

Tasse Kaffee Créma 3,50
Espresso 3,50
Espresso Macchiato 3,50
Americano 3,50
Doppelter Espresso 5,50
Doppelter Espresso Macchiato 5,50
Cappuccino 5,50
Milchkaffee / Latte Macchiato 5,50
Glas Tee mit Zitrone oder Milch 3,50

Allergenhinweis & Zusatzstoffe
Eine Auflistung der Allergene finden Sie auf einer Extrakarte. Fragen Sie dazu bitte unser Servicepersonal.

Fiir alle Weine dieser Karte gilt:
Herkunft Deutschland, Region Franken. Allergene: enthilt Sulfite
Alle Preise in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung
(1) geschwefelt, (2) mit SiiBungsmittel, (3) mit Geschmacksverstirker, (4) Phosphat,
(5) mit Konservierungsstoff, (6) Koffeinhaltig, (7) mit Farbstoff, (8) mit Antioxidationsmittel




